Toaster-Oven 
Broiler 

USE AND CARE GUIDE 
MODELS 354 AND 354CAN 




READ AND SAVE 
THESE INSTRUCTIONS 



WARNING: A risk of fire and electrical shock exists in all electrical 
appliances and may cause personal injury or death. Please follow all 
safety instructions. 



IMPORTANT SAFEGUARDS 




When using electrical appliances, basic safety precautions should 
always be followed, including the following: 

♦ Read all instructions before using appliance. 

♦ Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs and oven mitts. 

♦ To protect against electrical shock, do not immerse cord, plug, or 
appliance in water or other liquid. See instructions for cleaning. 

♦ This appliance is not for use by children. 

♦ Close supervision is necessary when any appliance is used near 
children. 

♦ Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to 
cool before putting on or taking off parts and before cleaning. 

♦ Do not operate any damaged appliance. Do not operate with a 
damaged cord or plug or after the appliance malfunctions, or has 
been dropped or damaged in any manner. Contact Consumer 
Service for return authorization, examination, repair or 
adjustment. 

♦ The use of accessory attachments not recommended by the 
appliance manufacturer may cause injuries. 

♦ Do not use outdoors or while standing in a damp area. 

♦ Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot 
surfaces. 

♦ Do not place on or near a hot gas or electric burner or in a heated 
oven. 

♦ Extreme caution must be used when moving an appliance 
containing hot oil or other hot liquids. 

♦ To disconnect, turn Timer to Off, then remove plug from wall 
outlet. 

♦ Use extreme caution when removing broiling pan or disposing of 
hot grease. 





♦ Do not clean with metal scouring pads. Pieces can break off the 
pad and touch electrical parts, creating a risk of electric shock. 

♦ Oversized foods or utensils must not be inserted into the oven as 
they may create a fire or risk of electric shock. 

♦ When using this appliance, provide at least four inches of space 
above, behing and on both sides for air circulation. Do not store 
any item on top of the appliance. Do not use on surfaces where 
heat may cause a problem. 

♦ A fire may occur if the oven is covered or touching flammable 
material, including curtains, draperies, walls, etc., when in operation. 

♦ Extreme caution should be exercised when using containers 
constructed of material other than metal. 

♦ Do not store any materials, other than manufacturer's 
recommended accessories, in this oven when not in use. 

♦ Do not place any flammable material such as paper, cardboard, 
plastic, etc. in the oven. 

♦ Do not cover any part of the oven with metal foil. This will cause 
overheating of the oven. 

♦ When broiling, the bake/ broil pan and broil insert rack must be used. 

♦ Caution: Never leave toaster-oven-broiler unattended when 
broiling or toasting. 

♦ The toaster-oven-broiler is off when the Timer is in the off 
position. 

♦ Caution: Hot surfaces. 

♦ Do not use appliance for other than intended use. 

SAVE THESE INSTRUCTIONS 

CAUTION: A short power supply cord is provided to reduce the risk 
of personal injury resulting from becoming entangled in or tripping 
over a longer cord. Extension cords are available from local hardware 
stores and maybe used if care is exercised in their use. If an 
extension cord is required, special care and caution is necessary. Also 
the cord must be: (1) marked with an electrical rating of 125 V and at 
least 13A., 1625 W., and (2) the cord must be arranged so that it will 
not drape over the countertop or tabletop where it can be pulled on 
by children or tripped over accidentally. 

POLARIZED PLUG: This appliance has a polarized plug, (one blade is 
wider than the other) . As a safety feature to reduce the risk of electrical 
shock, this plug is intended to fit in a polarized outlet only one way. 
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If the plug does not fit fully in the outlet, reverse the plug. If it still 
does not fit, contact a qualified electrician. Do not attempt to defeat 
this safety feature. 

ELECTRIC POWER: If the electric circuit is overloaded with other 
appliances, your appliance may not operate properly. It should be 
operated on a separate electrical circuit from other appliances. 

This product isfor household use only. 



Your newToastmaster toaster-oven-broiler has the versatility to bake, 
broil, defrost, toast, top brown and keep foods warm. The adjustable 
thermostat allows you to prepare recipes according to package or 
recipe directions. The Power Light will be on anytime the unit is 
operating. Both upper and lower heating elements will be on when 
toasting, baking, defrosting, top browning and keeping foods warm. 
Onlythe upper elements will be on when broiling. 

CAUTION: APPLIANCE SURFACESARE HOT DURING AND 
AFTER USE. 

CAUTION: ALWAYS WEAR PROTECTIVE, INSULATED OVEN 
MITTSON HANDS WHEN TOUCHING HOT OVEN OR HOT 
DISHES AND FOOD OR WHEN INSERTING OR REMOVING 
RACK, PAN OR BAKING DISH. 

Ovenware manufacturers do not recommend using see-through glass 
baking containers or lids in this oven. Glass-ceramic baking containers may 
be used. Do not use oven roasting bagsin thisoven, as they may come in 
contact with the heating elements. If you have any questions regarding the 
use of either of these items please contact the manufacturer. 



Bake/ Broil Pan, Rack and Broil 
Insert 



For best results use bake/ broil pan to bake, defrost, top brown, keep 
warm and to minimize clean-up due to spills. 



Getting to Know Your 
Toaster-Oven -Broiler 




For toasting, place bread directly on rack. 

When broiling, both the bake/ broil pan and the broil insert rack 
must be used. 

Timer 

The Tl M ER control dial also acts as the oven's on and off switch. 
Turn the timer clockwise to select the appropriate cooking time up to 
15 minutes. When cooking time is complete, a signal will sound and 
the unit will turn off automatically. 

If you are cooking for more than 15 minutes, or do not wish to use 
the timer feature, simply turn the dial counter-clockwise to Stay On to 
turn the oven on and check on food visually. Return to OFF position 
when cooking is complete. 

Wire Rack 

The wire rack must be used for all cooking functions. It may be inserted 
in either the upper or lower shelf position as shown in Figure 1. 

The wire rack may also be inverted for two additional positions. Each 
section of instructions suggests a shelf specific position, however the 
rack may be adjusted to accommodate different thickness of foods. 



Figure 1 Oven 

Bake / Toast 




Figure 2 Control Panel 




Toaster-Oven-Broiler Use and Care Guide 





Wire Rack 

(Shelf Positions 1 and 3) 
( P/ N 21499) 



Wire Rack Inverted 
(Shelf Positions 2 and 4) 



Figure 4 



Instructions For Toast 

1. Remove bake/ broil pan and rack. 

2. Plug into 120 V -60 Hz outlet. 

3. Place MODE knob in Bake/ Toast position and oven temperature 
knob in Broil/ Toast position. 

4. Center food on rack and place rack in shelf position 3 of oven. 
Push the rack into the oven until it is between the rack guides 
and close door. 

5. Set the TIMER to the desired toast shade. This will start the toast 
cycle. The power light will come on. Medium colored toast takes 
approximately 5-6 minutes. 
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6. The unit shuts off automatically when the cycle is complete. The 
power light will go off. NOTE: Watch toast until desired color is achieved 
and shut off manually by turning the timer totheOFF position. The power 
light will gooff. 

7. Unplug and allow to cool completely before cleaning. 



H ints For Toast 

♦ Follow toaster food directions. 

♦ Frozen and heavy bread require a darker setting 
(e.g. bagels and English muffins.) 

♦ One slice requires a lighter setting than several slices. 

I instructions For Top Brown 

1. Remove bake/ broil pan and rack. 

2. Plug into 120 V -60 Hz outlet. 

3. Place MODE knob in Bake/ Toast position and oven temperature 
knob in Broil/ Toast position. 

4. Center food on rack or use a bake pan and place rack in shelf 
position 2 or 3 of oven. Push the rack into the oven until it is 
between the rack guides and close door. 

5. Set the TIMER to the desired toast shade. This will start the toast 
cycle. The power light will come on. 

6. The unit shuts off automatically when the cycle is complete. The 
power light will go off. Check on food to avoid over-browning. 
To stop cycle manually, turn Timer to OFF. 

7. Unplug and allow to cool completely before cleaning. 
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H ints For Top Brown 



♦ For darker results, set the TIMER for additional time to restart the 
cycle. Watch until desired color is achieved and turn TIMER off 
manually. 

♦ Top Brown maybe used to top brown bagels, English muffins or 
melt cheese on sandwiches or casseroles. 



1. Remove bake/ broil pan and rack. 

2. Plug into 120 V -60 H z outlet. 

3. Place rack in shelf position 2 or 3 of oven. Push the rack into the 
oven until it is between the rack guides. 

4. Center a baking container or food on the rack, or use bake pan 
and close door. 

5. Turn MODE knob to Bake/ Toast position. Place OVEN temperature 
knob on 200°F. Turn TIMER to the desired time. The power light will 
come on. 

6. When finished turn OVEN temperature knob to OFF and TIMER 
to OFF. The power light will go off. 

7. Unplug and allow to cool completely before cleaning. 



♦ Use for short periods of time after food is cooked. 

♦ To heat frozen or cold foods, see instructions for defrost. 



I instructions For Keep Warm 



H ints For Keep Warm 




Instructions For Bake 



1. Remove bake/ broil pan and rack. 

2. Plug into 120 V -60 H z outlet. 

3. Place rack in shelf position 2, 3, or 4 of oven. Push the rack into the 
oven until it is between the rack guides. 

4. Turn MODE knob to Bake/ Toast position and OVEN temperature 
knob to desired setting. Preheat if necessary. Turn Tl M ER to desired 
time. The power light will come on. 

5. Center a baking container or food directly on rack or use bake pan 
and close door. Bake according to package or recipe directions. 

6. When finished, turn OVEN temperature knob to OFF and TIMER 
to OFF. The power light will go off. 

7. U nplug and allow to cool completely before cleaning. 



H ints For Bake 

♦ To prevent heat loss, avoid opening door excessively. 

♦ Foil may be used to cover baking container if ends are tucked 
closely against edge of pan. 

Instructions For Defrost 

1. Remove bake/ broil pan and rack. 

2. Plug into 120 V -60 hz outlet. 

3. Place rack in shelf position 2 or 3 of oven. Push the rack into the 
oven until it is between the rack guides. 

4. Center a baking container or food on the rack, or use bake pan 
and close door. NOTE: Defrost will take approximately 1/3 of thetime 
recommended on the package for defrosting at room temperature 
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5. Turn MODE knob to Bake/ Toast position. PlaceOVEN 
temperature knob at 200°F. Turn Timer to the desired time. The 
power light will come on. 

6. When finished turn Oven temperature knob to off and Timer to 
Off. The power light will go off. 

7. Unplug and allow to cool completely before cleaning. 

H ints For Defrost 

♦ Do not use this method for meat, poultry or fish. 

♦ Do not cover food. 

♦ Brush frozen dough with vegetable oil to prevent drying out and 
remove food to preheat oven before baking. 

Instructions For Broil 

1. Remove bake/ broil pan and rack. 

2. Plug into 120 V -60 H z outlet. 

3. Place rack in shelf position 2 or 3 of oven leaving approximately 
2 inches between the food and the upper H eating Element. Push 
the rack into the oven until it is between the rack guides. 

4. Place broil insert in bake/ broil pan. 

5. Position food on broil insert, place in oven and close door. 

6. Turn MODE knob to Broil position and OVEN temperature knob 
to the Broil/ Toast position. Turn TIMER to the desired time. The 
power light will come on. 

7. Broil according to package or recipe directions. Turn food over 
halfway through the cooking time. 

8. When finished turn OVEN temperature knob to OFF and the 
TIMER to OFF. The power light will go off. Use care when 
removing bake/ broil pan and disposing of grease. 

9. Unplug and allow to cool completely before cleaning. 
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H ints For Broil 



♦ Always use bake/ broil pan with the broil insert; this allows juices 
and fat to drip into the pan and decreases spattering while 
broiling. 

♦ Do not place aluminum foil on top of broil pan assembly; this 
traps grease and can cause a fire. 

♦ Trim excess fat from meat and score edges to reduce curling and 
smoke. 

♦ Always thaw meats before broiling. 

♦ Remove grease from bake/ broil pan and wash after each use. 

Clean-U p Of Interior 

1. Always unplug and allow to cool completely before cleaning or moving. 

2. Remove the bake/ broil pan, broil insert and rack. Wash with a 
non-abrasive cleaner, rinse and dry thoroughly or clean in a 
dishwasher. 

3. Clean interior with a mild or non-abrasive cleaner and plastic 
scouring pad after each use to avoid buildup. Do not rub too hard 
as surface can be scratched. 

4. Rinse and dry thoroughly before closing oven door. 

Clean-U p Of Oven Door And Exterior 

1. Always unplug and allow to cool completely before cleaning or 
moving. 

2. Clean with glass cleaner or mild detergent and damp cloth or 
plastic scouring pad. Do not use an abrasive cleaner or pad as they 
might scratch the finish. 

3. Rinse and dry thoroughly with a clean cloth. Allow to dry before 
closing door. 

User Maintenance Instructions 

This appliance requires little maintenance. It contains no user serviceable 
parts. Do not try to repair it yourself. Refer it to a qualified appliance 
repair techinician if servicing is needed. 
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LIMITED ONE YEAR WARRANTY 

Warranty: This Toastmaster® product is warranted to be free from defects in materials or workmanship for a period of 
{1} year from the original purchase date. This product warranty covers only the original consumer purchaser of the 
product 

Warranty Coverage: This warranty is void if the product has been damaged by accident in shipment unreasonable 
use, misuse, neglect improper service, commercial use, repairs by unauthorized personnel, normal wear and tear, 
improper assembly, installation or maintenance abuse or other causes not arising out of defects in materials or 
workmanship. This warranty is effective only if the product is purchased and operated in the USA, and does not extend 
to any units which have been used in violation of written instructions furnished with the product or to units which have 
been altered or modified or to damage to products or parts thereof which have had the serial number removed, 
altered, defaced or rendered illegible. 

Implied Warranties: ANY IMPUED WARRAN TIES W HICH THE PURCHASER MAY HAVE ARE UMITED IN DURATION 
TO ONE (1) YEAR FROM THE DATE 0 F PURCHASE. Some states do not allow limitations on how long an implied 
warranty lasts, so the above limitation may not apply to you. 

Warranty Performance: During the above one-year warranty period, a product with a defect will be either repaired or 
replaced with a reconditioned comparable model (atour option) when the product is returned to the Repair Center, or 
the purchase price refunded. The repaired or replacement product will be in warranty for the balance of the one-year 
warranty period and an additional one-month period. N o charge will be made for such repair or replacement. 

Service and Repair: Should the appliance malfunction, you should first call toll-free 1 (800) 947-3744 between the hours 
of 9:00 am and 5:00 pm Central Standard Time and ask for CO N SUM ER SERVICE stating that you are a consumer with 
a problem. Please refer to model number 354 when you call. 

In-Warranty Service (USA): For an appliance covered under the warranty period, no charge is made for service or 
postage. Call for return authorization (1 800 947-3744). 

Out-of Warranty Service: A flat rate charge by model is made for out-of-warranty service. Include $ 7.50 (U.S.) for 
return shipping and handling. We will notify you by mail of the amount of the charge for service and require you to pay 
in advance for the repair or replacement. 

For Products Purchased in the USA, but Used in Canada: You may return the product insured, packaged with 
sufficient protection, and postage and insurance prepaid to the USA address listed below. Please note that all customs 
duty / brokerage fees, if any, must be paid by you and we will require you to pay the cost of customs duty / 
brokerage fees to us in advance of our performing any service. 

Risk During Shipment We cannot assume responsibility for loss or damage during incoming shipment. For your 
protection, carefully package the product for shipment and insure it with the carrier. Be sure to enclose the following 
items with your appliance: any accessories related to your problem, your full return address and daytime phone 
number, a note describing the problem you experienced, a copy of your sales receiptor other proof of purchase to 
determine warranty status. CO .D. shipments cannot be accepted. 

To return the appliance, ship to: To contact us, please write to or call: 



Email: salton@saltonusa.com 

Limitation of Remedies: N o representative or person is authorized to assume for us any other liability in connection 
with the sale of our products. There shall be no claims for defects or failure of performance or product failure under 
any theory of tort contract or commercial law including, but not limited to negligence, gross negligence, strict liability, 
breach of warranty and breach of contract. Repair, replacement or refund shall be the sole remedy of the purchaser 
under this warranty, and in no event shall we be liable for any incidental or consequential damages, losses or 
expenses. Some states do notallow the exclusion or limitation of incidental or consequential damages, so the above 
limitation or exclusion may not apply to you. 

Legal Rights: This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other rights which vary from state 
to state. 

© 2001 Toastmaster Inc. Pi N 60865 

All Rights Reserved Printed in China 



Attn: Repair Center 
Saltan Inc. 

708 South Missouri Street 
Macon, MO 63552 



Saltan Inc. 
P.O. Box 6916 
Columbia, MO 65205-6916 
1 (800) 233-9054 




Keep Dated Sales Receipts for Warranty Service. 

Keep this booklet. Record the following for reference: 

Date purchased 

Model number 

Date code (stamped on bottom) 



EVERYBODY EATS. It's a fact of life. 
But sometimes preparing 
meals can became a chare. 
That's why TOA5TMA5TER has been invited 
into millions of kitchens Just like yours 
so we can HELP YOU MASTER your 
mixing, baking, grilling, toasting, 
brewing, heating and serving 
tasks WITH EASE AMD STYLE. 
The TOASTIVI ASTER name stands for a 
CELEBRATION of INNOVATION designed 
to serve your life and keep you 
COOKIN' IN STYLE. 
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it toastmaster 



® 



Four 



Rotissoi re-Grille-Pain 




GUIDE D'UTILISATION ET D'ENTRETI EN 
MODELE 354 

♦ I nterieur anti adherent, facile a nettoyer 

♦ Grande capacite jusqu'a 4tranchesde pain grille, un 
poulet de 2 kg, et un moule a pie de 23 cm 

♦ Commande du grille-pain electronique, minuterie de 
15 minutes 

♦ Plat a rotir/ a cuire en chrome metallise 

♦ La grille s'avance lorsqu'on ouvre la porte 

♦ Thermostat entierement reglable, voyant d'alimentation a 
cristaux liquides 






LISEZ ET CONSERVEZCES 



INSTRUCTIONS 



AVERTISSEM ENT : Tout appareil electrique presente un risque 
d'incendie et d'electrocution pouvant provoquer des blessures graves 
ou mortelles. Veuillez observer toutes les mesures de securite. 



Pendant I'utilisation de tout appareil electromenager, toujours 
observer les precautions elementairesde securite, ycomprisles 
suivantes : 

♦ Lire I'ensemble des instructions avant d'utiliser I'appareil. 

♦ Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utiliser les poigneesou les 
boutons, et des gants de cuisine.. 

♦ Afin d'eviter tout risque d'electrocution, ne pas immerger le 
cordon, la prise, ou I'appareil, dans I'eau ou dans tout autre 
liquide. Consulter les instructions de nettoyage. 

♦ Cet appareil ne doit pas etre utilise par des enfants. 

♦ Semontrer particulierement vigilant lorsqu'un appareil 
electromenager est utilise a proximite d'enfants. 

♦ Debrancher I'appareil lorsqu'il n'est pas en service et avant de le 
nettoyer. Laisser refroidir I'appareil avant de monter ou de 
demonter des pieces, et avant de le nettoyer. 

♦ N e jamais faire fonctionner un appareil endommage. Ne passe 
servir de I'appareil si le cordon ou la fiche est endommage(e), s'il 
ne fonctionne pas correctement, ou s'il est tombe ou a ete 
endommage d'une quelconque maniere. Renvoyer I'appareil au 
centre de SAV agree le plus proche afin qu'il puisse etre examine, 
repare, ou faire I'objet de reglages. 

♦ L'utilisation d'accessoires non recommandes par le fabricant du 
produit, peut entrainer des blessures. 

♦ Ne pas utiliser I'appareil a I'exterieur ou dans un environnement 
humide. 

♦ Ne pas laisser le cordon pendre du bord d'une table ou d'un plan 
de travail, ni toucher des surfaces chaudes. 

♦ Ne pas placer I'appareil sur ou pres d'une cuisiniere a gaz ou 
electrique, ni dans un four chaud. 



MESURES DE SECURITE 
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♦ Faire extremement attention en deplacantun appareil contenant 
de I'huile ou tout autre liquide chaud. 

♦ Pour debrancher, placer la M inuterie sur la position d'arret 'Off, 
puis debrancher le cordon de la prise murale. 

♦ Faire extremement attention en retirant le plat de la rotissoire ou 
en jetant de la graisse chaude. 

♦ Ne pas nettoyer I'appareil avec un tampon a recurer metallique. 
Des fibres pourraient se detacher du tampon et entrer en contact 
avec des parties electriques, creantainsi un risque d'electrocution. 

♦ Afin d'eviter tout risque d'electrocution, les aliments et ustensiles 
de grande taille ne doivent pas etre introduits dans le four gril 
rotissoire. 

♦ Veiller a laisser un espace de circulation d'air de 10 a 15 cm tout 
autour de I'appareil. Ne rien poser sur I'appareil. Ne pas utiliser 
cet appareil sur des surfaces sensibles a la chaleur. 

♦ Un incendie pourrait se declencher si I'appareil en 
fonctionnement venait a entrer en contact ou a etre recouvert 
d'un objet inflammable tel que des rideaux, draperies, ou encore 
un mur, etc. 

♦ Faire tout particulierement attention lors de I 'util isation de 
recipients non metalliques. 

♦ Lorsque le four ne fonctionne pas, ne pasy entreposer 
d'accessoires autres que ceux recommandes par le fabricant. 

♦ Ne pasmettre de materiaux inflammables tels que du papier, du 
carton, du plastique, etc. dans le four. 

♦ Ne pas recouvrir aucune partie du four de papier d'aluminium. 
Ceci ferait surchauffer le four. 

♦ Toujours utiliser la plaque de cuisson/ a rotir ainsi que le support a 
rotir de la grille lorsque le four fonctionne en mode rotissoire. 

♦ Attention : Ne jamais laisser le four gril rotissoire sans surveillance 
en mode rotissoire ou grille-pain. 

♦ Pour eteindre le four, placer la M inuterie sur la position d'arret 
'off. 

♦ Attention : Lessurfacessontchaudes. 

♦ Ne pas utiliser I'appareil pour une utilisation autre que celle pour 
laquelle il a ete concu. 



CONSERVEZCES INSTRUCTIONS 



ATTENTION : L'appareil est livre avec un cordon d'alimentation 
court afin de reduire le risque de blessures liees au fait de se prendre 
les pieds ou de trebucher sur un cordon plus long. 




II existeen quincaillerie des rallonges qui peuventetreutiliseesa 
condition de prendre quelques precautions. Si une rallonge s'avere 
necessaire, il convient de faire preuve de beaucoup de prudence. De 
plus, le cordon d'alimentation doit : (1) presenter descaracteristiques 
nominalesd'au moinsl3 A, 125 V ~, 1625 W et(2) etre dispose de 
facon a ne pas retomber du plan de travail ou de la table ou un enfant 
pourrait tirer dessus ou trebucher sur ce dernier par megarde. 

FICH E POLARISEE : Cet appareil est equipe d'une fiche polarisee 
(I'une des lames est plus large que I'autre) . Cette precaution est 
destinee a reduire les risquesd'electrocution ; la fiche ne peut etre 
branchee dans une prise que dans un sens. Si la fiche ne peut pas 
etre inseree a fond dans la prise, retournez-la. Si el le ne peut toujours 
pas etre branchee, consultez un electricien qualifie. Ne pasessayer de 
modifier ce dispositif de securite. 

ALIMENTATION ELECTRIQUE : Si le circuit electrique est 
surcharge par d'autres appareils, I'appareil peut ne pas fonctionner 
correctement. Dans la mesure du possible, il doit etre branche sur un 
circuit electrique independant. 

Ce produit est exclusivement reserve a un usage menager. 

Caracteristiquesdu four gril 
rotissoire 

Votrenouveau four gril rotissoire Toastmaster est tres polyvalent, il peut 
cuire, rotir, decongeler, griller, faire gratiner et garder les aliments au 
chaud. Le thermostat reglable vous permet de preparer des plats selon 
les indications de 1'emballage ou de la recette. Le voyant lumineux 
restera allume tout le temps du fonctionnement de I'appareil. 

Les deux elements chauffants superieurs et inferieurs se mettent en 
marchequand le four est en mode grille-pain, cuisson, decongelation, 
gratin etmaintien au chaud. Seuls les elements chauffants superieurs 
sonten marche quand lefour fonctionneen mode rotissoire. 

ATTENTION : LES SURFACES DE L 'APPAREIL SONT CHAUDES 
PENDANT ET APRES UTILISATION. 
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ATTENTION : TO UJOURS PORTER DESGANTSDE CUISINE 
PROTECTEURSET ISO LANTS LO RSQ U E VOUSTOUCHEZ LE 
FOUR CHAUD OU DES ALIMENTS ET DES PLATS CHAU DS, OU 
ENCORE LORSQUE VOUSPLACEZOU RETIREZ LES GRILLES, 
MOULESOU PLATS DE CUISSON. 

Les fabricants de fours deconseillent d'utiliser des plats ou couvercles 
en verre transparent dans le four. Vous pouvez utiliser des plats en 
ceramique de verre. Ne pas utiliser de sacs a rotir dans lefour, dans la 
mesure ou ils pourraient entrer en contact avec les elements 
chauffants. Pour toute question concernant I'utilisation de I'un ou 
I'autre de ces elements, veuillez contacter le fabricant. 



Moule a cuire et rotir, grille et 
support pour rotis 



Pour obtenir de meilleurs resultats, utiliser le moule de cuisson/ du 
mode rotissoire pour cuire, decongeler, faire gratiner, maintenir au 
chaud., et minimiser le nettoyage cause par les eclaboussures. 

Pour griller, placez directement le pain sur la grille. 

Lorsque le four est en mode rotissoire, placer le moule de cuisson/ du 
mode rotissoire et le support a rotir sur la grille. 



Programmateur/ Minuterie "Timer" 



Lecadran de reglage de la MINUTERIE sertdebouton de 
marche/ arret du four. Tournez la minuterie dans le sens des aiguilles 
d'une montre pour selectionner le temps de cuisson jusqu'a 15 
minutes. Lorsque le temps de cuisson esttermine, un signal sonore 
retentit et I'appareil s'arrete automatiquement. 

Si la cuisson dure plus de 15 minutes ou si vous ne souhaitez pas 
utiliser la minuterie, tournez simplement le cadran dans le sens 
inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a la position " Stay On " 
(Fonctionnement en continu) pour mettre le four en marche et 
verifiez la cuisson. Lorsque la cuisson est terminee, replacer sur la 
position d'arret 'OFF 1 . 




Grille metallique 



La grille metallique doit etre utilisee pour tous les modes de cuisson. 
Elle peut etre placee soit en position haute soit en position basse, 
comme I'indique la figure 1. En modes cuisson, grille pain, gratin, 
maintien au chaud, decongelation et rotissoire, utilisez la position basse. 

La grille peut egalement etre inversee de maniere a obtenir deux positions 
supplementaires. Les instructions de chaque programme conseillent une 
hauteur de grille specifique, cependant que vous pouvez adapter la 
hauteur de grille selon les differentesepaisseursdes aliments 



Schema 1 Four 




Schema 2 

Tableau de commande 
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Schema 3 



Grille d'insertion de 
la rotissoire 
(N°de piece 21497) 



Moule a cuire/ a rotir 
(N°de piece 21498) 




Grille metallique 

( Positions de grille 1 et 3) 

(N°de piece 21499) 



Position de grille inversee 
( Positions de grille 2 et 4) 



Schema 4 



Instructions pour griller 

1. Sortez le moule a cuire/ a rotissoire, et la grille. 

2. Branchez dans une prise de 120V -60H z. 

3. Placez le bouton MODE sur la position "Bake/ Toast" 

(Cuisson/ Grille-pain) et le thermostat sur la position "Broil/ Toast" 
(Rotissoire/ Grille-pain). 

4. Centrez les aliments sur la grille et placer cette derniere sur la 
position 3 du four. Poussez la grille dans lefour jusqu'a ce qu'elle 
se glisse entre les guides de la grille, puisfermer la porte. 




toastmaster* 



5. Reglezla M IN UTERI E sur la couleur de toast desiree. 'Le cycle 'pain 
grille' se met en route. Le voyant lumineux s'allume. Pour des toasts 
moyennement colores, il faut compter environ 5 a 6 minutes. 

6. L'appareil s'eteint automatiquement lorsque le cycle est termine. 
Le voyant lumineux s'eteint. REMARQUE : Surveillez lepain grille 
jusqu'a cequ'il atteigne la couloir desiree puis eteignez lefour manuellement en 
placant la minuteriesur la position d'arret 'Off. Levoyant lumineux s'eteint. 

7. Debranchez et laissez refroidir integralement avant de proceder au nettoyage 

Conseil en mode gril 

♦ Pour faire griller des aliments, suivre les instructions du grille-pain. 

♦ Les pains congeles et epais necessitent un programme plus fonce 
( par exemple les bagels et les muffins anglais) . 

♦ Pour faire griller une tranche unique, faire fonctionner le gril sur 
une position plus claire. 

Instructions pour faire gratiner 

1. Sortez le moule et la grille du four. 

2. Branchez l'appareil dans une prise secteur 120 V -60 H z. 

3. Placez le bouton "MODE" sur la position "Bake/ Toast" 
(Cuisson/ Grille-pain) et le thermostat sur la position "Broil/ Toast" 
(Rotissoire/ Grille-pain). 

4. Centrer les aliments sur la grille et placer la grille sur la position 2 ou 3. 
Poussez la grille dans le four jusqu'a ce qu'elle se glisse entre les guides 
de la grille, puisfermer la porte. 

5. Reglezla M IN UTERI E sur la couleur de pain grille desiree. Cela 
enclenche le cycle "grille-pain". Le voyant lumineux s'allume. 

6. L'appareil s'eteint automatiquement lorsque le cycle est termine. Le 
voyant lumineux s'eteint. Verifier I'etatde cuisson des aliments afin 
d'eviter qu'ils ne grillent trop. Pour interrompre le cycle de cuisson, 
placer la M inuterie sur la position d'arret 'off. 

7. Debranchez l'appareil et laissez-le refroidir integralement avant de 
proceder au nettoyage. 
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Conseils pour faire gratiner 



♦ Pour faire griller davantage, regler a nouveau la M I NUTERI E 
afin que le programme de cuisson reprenne. Surveiller jusqu'a 
ce que les aliments soient grilles comme il se doit, puis eteindre la 
MINUTERIE manuellement. 

♦ Ce cycle peut etre utilise pour faire gratiner des bagels, des 
muffins anglais ou du fromage fondu sur des sandwichs ou des 
cuissonsen cocotte. 



I instructions de maintien au chaud 



1. Sortez le moule a cuire/ a rotir, et la grille. 

2. Branchez I'appareil dans une prise secteur de 120 V -60 Hz. 

3. Placez la grille sur la position 2 ou 3 du four. Pousser la grille dans le 
four jusqu'a ce qu'elle se trouve bien entre les guides de la grille. 

4. Centrer le plat de cuisson ou les aliments sur la grille, ou utilisez 
un plat. Fermez la porte. 

5. Placez le bouton 'MODE' sur la position "Bake/Toast" 
(Cuisson/ Grille-pain). Reglez le thermostat du FOU R sur 
200°F/ 93°C. Reglez la MINUTERIE sur le temps desire. Levoyant 
lumineux s'allume. 

6. Lorsque la cuisson estterminee, placez le thermostat du FOUR et 
la MINUTERIE sur la position d'arret "OFF. Le voyant lumineux 



7. Debranchez et laissez refroidir integralement avant de proceder au 
nettoyage. 



Conseils de maintien au chaud 



♦ Utilisez cette fonction pendant de courtes durees une fois les 
aliments cuits. 

♦ Pour rechauffer des aliments surgeles ou froids, reportez-vous aux 
instructions de decongelation. 



s'eteint. 




I instructions de cuisson 



1. Sortez le moule a cuire/ a rotir, et la grille. 

2. Branchez I'appareil dans une prise secteur de 120 V -50-60 Hz. 

3. Placez la grille sur la position 2, 3, ou 4 du four. Pousser la grille 
dans le four, jusqu'a ce qu'elle se trouve bien entre les guides de la 
grille. 

4. Placez le bouton 'MODE' sur la position "Bake/Toast" 
(Cuisson/ Grille-pain) et le thermostat du FOU R sur la 
temperature desiree. Prechauffez si necessaire. Reglez la 

M IN UTERI E sur le temps desire. Le voyant lumineux s'allume. 

5. Disposez le plat de cuisson ou les aliments au centre de la grille ou 
utilisez un moule et fermez la porte. Faites cuire selon les 
indications de 1'emballage ou de la recette. 

6. Lorsque la cuisson est terminee, placez le thermostat du FOU R et 
la M IN UTERI E sur la position d'arret "OFF". Le voyant lumineux 
s'eteint. 

7. Debranchez et laissez refroidir integralement avant de proceder au 
nettoyage. 

Conseilsde cuisson 

♦ Pour eviter les deperditions de chaleur, veillez a ne pas ouvrir la 
porte trop souvent. 

♦ Vous pouvez utiliser du papier d'aluminium pour couvrir le plat de 
cuisson a condition que les extremites soient bien replieescontre 
lesparoisdu moule. 

I nstructions de decongelation 

1. Sortez le moule a cuire/ a rotir, et la grille. 

2. Branchez I'appareil dans une prise secteur 120 V -60 H z. 

3. Placez la grille sur la position 2 ou 3 du four. Pousser la grille dans 
le four, jusqu'a ce qu'elle loge entre les guides de la grille. 
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4. Centrer le plat de cuisson ou les aliments sur la grille ou utilisez un 
moule, puisfermez la porte. Remarque: La decon gelation prendra 
environ 1/3 du temps de decongelation a temperature ambiante indique 
sur I'emballage 

5. Placez le bouton 'MODE' sur la position "Bake/Toast" 
(Cuisson/ Grille-pain). Placer le thermostat du FOU R sur 
200°F/ 93°C. Reglez la minuterie sur le temps desire. Le voyant 
lumineux s'allume. 

6. Lorsque la cuisson est terminee, placez le thermostat du FOU R et 
la MINUTERIE sur la position d'arret 'OFF 1 . Le voyant lumineux 



7. Debranchez I'appareil et le laisser refroidir integralement avant de 
proceder au nettoyage. 



♦ N 'utilisez pascette methode pour la viande, la volailleou le poisson. 

♦ Ne pas recouvrir la nourriture 

♦ Badigeonnez la pate congelee d'huile pour eviter qu'elle ne desseche 
et sortez les aliments du four pour le prechauffer avant la cuisson. 



Instructions en mode rotissoire 



1. Sortez le moule a cuire/ a rotir, et la grille. 

2. Branchez I'appareil dans une prise secteur 120 V -60 H z. 

3. Placez la grille sur la position 2 ou 3 du four, en laissant environ 5 cm 
entre les aliments et I'element chauffant superieur. Pousser la grille 
dans le four jusqu'a ce qu'elle loge entre les guides de la grille. 

4. Placez le support de cuisson dans le plat a cuire/ a rotir. 

5. Disposez les aliments sur le support, mettez dans le four et fermez 
la porte. 

6. Placez le bouton 'MODE' en position "Broil" (Rotissoire) etle 
thermostat du four sur la position "Broil/ Toast" ( Rotissoire/ Grille- 
pain) . Reglez la MINUTERIE' sur le temps desire. Le voyant 
lumineux s'allume. Tourner lesalimentsa la mi-cuisson. 



s'eteint. 



Conseils de decongelation 




7. Faites rotir selon les indications de I'emballage ou de la recette. 

8. Lorsque la cuisson est terminee, placez le thermostat du FOUR et 
la M I N UTERI E sur la position d'arret "OFF". Le voyant lumineux 
s'eteint. Sortez le moule a cuire/ rotir et videz la graisse avec 
precaution. 

9. Debranchez I'appareil et laissez-le refroidir integralement avant de 
proceder au nettoyage. 

Conseilsen mode rotissoire 

♦ Toujours utiliser le moule a cuire/ rotir en conjonction avec le 
support pour rotis ; ceci permet aux jus de cuisson et a la graisse 
de s'ecouler a I'interieur, tout en reduisant les eclaboussures 
pendant la cuisson en mode rotissoire. 

♦ Ne mettez pasde papier aluminium sur le support de la rotissoire, 
il risquerait de retenir la graisse et pourrait s'enflammer. 

♦ Retirer le surplus de gras de la viande et entaillez les bords de 
maniere a reduire les emissions defumee eta eviter que la viande ne 
retrecisse. 

♦ Faites toujours decongeler la viande avant de la faire rotir. 

♦ Videz la graisse du moule a cuire/ a rotir, et nettoyez apres chaque 
utilisation. 

Nettoyage de I'interieur 

1. Toujours debrancher I'appareil et le laisser refroidir completement 
avant de le nettoyer ou de le deplacer. 

2. Sortez le moule a cuire/ rotir, et la grille. Nettoyez-lesavec un produit 
nettoyant non abrasif, rincez et sechez soigneusement ou passez-les 
au lave-vaisselle. 

3. Nettoyez I'interieur du four avec un produit doux ou non-abrasif etun 
tampon a recurer en plastique apres chaque utilisation pour eviter tout 
depot. Ne frottez pastrop fort de maniere a ne pas rayer la surface. 

4. Rincez et sechez soigneusement avant de refermer la porte du four. 
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Nettoyage de la porte et de 
I'exterieur du four 



1. Toujoursdebrancher I'appareil et le laisser refroidir completement 
avant de le nettoyer ou de le deplacer. 

2. Nettoyez avec un produit lave-vitre ou un detergent doux, et avec 
un chiffon humide ou un tampon a recurer en plastique. Ne pas 
utiliser de produit ni de tampon abrasif, car ceux-ci pourraient 
erafler la finition du four. 

3. Rincez et essuyez soigneusement avec un chiffon humide. Laissez 
secher avant de refermer la porte. 



Cet appareil ne necessite qu'un entretien minimum. II ne contient 
aucune piece pouvant etre reglee par I'utilisateur. Toute operation 
d'entretien doit etre effectuee par un technicien qualifie. 



Conseilsd'entretien 




GARANTIE UMITEE D'UN AN 

Garantie : Ce produit Toastmaster* est garanti contre les defauts de materiaux etde fabrication pour une periode de (1) 
an a compter de la date d'achat d'origine. La garantie de ce produit couvre uniquement I'acheteur initial du produit. 

Application de la Garantie : Cette garantie sera considered nulle si le produit a ete endommage par accident durantle transport; 
par un usage excessif, par usage abusif, suite a une negligence, une reparation non conforme, un usage commercial, des 
reparations entreprises par du personnel non agree, I'usure normale, ainsi qu'a cause de I'usure, d'un assemblage non conforme, ou 
d'une installation ou de reparations negligentes, ou de tout autre cause ne relevant pas de defauts de materiaux ou de fabrication. 
Cette garantie est valable uniquement lorsque le produit a ete achete et utilise aux Etats-Unis, elle ne s'applique pas aux appareils qui 
aura ient ete utilises d'une maniere non conforme aux instructions ecrites stipulees, ni aux appareils ayantfait I'objetde modifications, 
ni aux produits ou a des pieces endommages de la sorte, etdontle numero de serie a ete retire, modifie, efface, ou rendu illisible. 

Garantie implicite : TOUTE GARANTIE IMPLICITE EN LA POSSESSION DE LACHETEUR, EST UMITEE A UNE DUREE DE 
UN (1) AN A PARTIR DE LA DATE D'ACHAT. Certains etats n'autorisent pas les limitations de garantie concernant la 
duree d'une garantie implicite, en consequence, les limitations mentionnees ci-dessus ne s'appliquent pas a tous les cas. 

Execution de la Garantie : Durant la periode de garantie de un an mentionnee ci-dessus, tout produit defectueux sera soit 
repare, soit remplace par un modele equivalent reconditionne (selon la decision de la societe) lorsque le produit est reexpedie 
au centre SAV, soit rembourse du montant indique sur le ticket de caisse. Le produit repare ou de remplacementsera garanti 
pour le restantde la periode de garantie de un an, ainsi qu'une periode d'un mois supplemental. II ne sera preleve aucun 
frais pour ce type de reparation ou de remplacement 

Service apres-vente et reparations : Si I'appareil ne fonctionne pas correctement veuillez toutd'abord appeler le numero vert 
1 (800) 947-3744 entre 9h00 et 17h00, Heure GMT - 6, et demander le SERVICE CUENT, en indiquantque vous possedez 
un appareil defectueux. Veuillez mentionner le numero de modele 354 lors de votre appel. 

SAV sous garantie (USA) : II n'y a aucun frais de SAV etd'expedition pour un appareil sous garantie. Appeler afin 
d'obtenir I'autorisation de retour de I'appareil (1 800 947-3744). 

SAV hors garantie (USA) : Des frais forfaitaires de SAV hors garantie sont eta blis en fonction du modele. lis comprennent la 
somme de 7,50 dollars americains pour couvrir les frais d'expedition etde manutention. Vous serez informe des frais de SAV 
par courrier. Ces frais doivent etre regies a I'avance dans le cas d'une reparation ou d'un produit de remplacement 

Produits achetes aux Etats-Unis et utilises au Canada : Retourner le produit assure, en veillanta ce qu'il soit correctement 
emballe, eten reglant aupres de nos services, les frais d'affranchissementetd'assurance a I'avance, a I'ordre de I'adresse aux 
Etats-Unis mentionnee ci-dessous. Veuillez noter que tous droits de douane/ frais d'assurance sonta votre charge, etquevous 
devez vous acquitter des frais de droits de douane/ d'assurance a I'avance, aupres de nos services. 

Risques encourus durantle transport : Nous ne sommes nullement responsables des pertes ou degats causes durant le 
transport jusqu'a notre etablissement Pour votre protection, nous vous conseillons d'emballer soigneusement le produit et 
de I'assurer aupres de I'etablissement se chargeant de I'expedition. Veillez a bien inclure les elements suivants : Tout 
accessoire lie au probleme, votre adresse complete ainsi qu'un numero de telephone auquel on peutvousjoindre pendant 
les heures ouvrables, une note decrivant le probleme, une photocopie du ticket de caisse, ou toute autre preuve d'achat 
permettant de determiner le sta tut de la garantie du produit. Les envois en contre-remboursement ne sont pas acceptes. 

Adresse de reexpedition de I'appareil : Pour nous contacter, 

veuillez nous faire parvenir un courrier ou nous appeler : 
Attn : Repair Center Saltan Inc. 

Salton Inc. P.O. Box 6916 

708 South Missouri Street Columbia, MO 65205-6916 

Macon, MO 63552 1 {800) 233-9054 

Email : salton@saltonusa.com 

Limitation du recours: Aucun representant ni personne n'estautorise a prendre en charge toute responsa bilite incombant 
a la societe, en relation avec la vente de nos produits. Les defauts, absences de fonctionnement, ou defaillances 
d'appareils, ne peuvent nullement faire I'objetde compensations suite a prejudice, contrat, ou loi commerciale, y compris, 
et non limitees a la negligence, la responsabilite stricte, une rupture de garantie, ou une rupture de contrat. Les 
reparations, remplacements ou remboursements constituent les uniques recours de I'acheteur selon les termes de la 
presente garantie. La societe ne peuten aucun cas etre tenue responsable des degats, pertes, ou frais accidentels ou 
consecutifs. Certains etats n'autorisent pas les exclusions ou limitations des degats accidentels ou consecutifs. En 
consequences, les limitations ou exclusions mentionnees ci-dessus ne s'appliquent pas a tous les cas. 

Droits juridiques : La presente garantie vous confere des droits juridiques specifiques qui sont dans certains cas completes 
par d'autres droits, en fonction des etats. 

© 2001 Toastmaster Inc. N 5 de Piece 60865 

Tous droits reserves Imprime en Chine 
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Conservez le ticket de caisse date pour toute 
reparation sous garantie. 



Conservez ce livret. Notez les renseignementssuivants pour reference 
ulterieure : 

Dated'achat 

Numero du modele 

Code de date (estampille sur le dessousde I'appareil) 



Nous mangeons tous. Ceci est chase acquise. 
Pourtant, il arrive que la preparation du repas 



C'est la raison pour laquelle TO ASTIV1 ASTER 

esc convie dans des millions de cuisines 
semblables a la voire af in de VOU5 AIDER A 

IVIAITRI5ER le travail de preparation et de 
cuisson, les rotis, grillades et plats mijotes, 
ainsi que le rechauf f age et service de vos mets 
En GRANDE CLA55E ET 5AIXI5 EFFORT INUTILE. 
La marque TOA5TMA5TER est synonyme de 
CELEBRATION DE L' IN IV OVATION concue 
pour vous servir et vous permettre de continuer 
a CUI5INER EN GRANDE CLA55E. 



isf orme en ci 



:orve. 






it toastmaster 



® 



H orno-Tostador 
de Parrilla 



GUIA DE USO YCUIDADOS 
MODELO 354 



♦ I nterior antiadherente de facil limpieza 

♦ De gran capacidad para 4 rebanadas de pan, polios de 
2 kg y paysde 23 cm 

♦ Control electronico de tostado, cronometro de 
15 minutos 

♦ Rejilla para asar ybandeja para hornear cromadas 

♦ La rejilla avanza al abrir la puerta 

♦ Termostato totalmente ajustable, luz indicadora LED 
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LEA YGUARDE ESTAS 
INSTRUCCIONES 



ADVERTENCIA: Todos los electrodomesticos presentan el riesgo de 
incendio y de electrocucion con la capacidad de provocar lesiones 
importantes o incluso la muerte. Por favor siga todas las instrucciones 
de seguridad. 



Cuando utilice aparatos electricos, siempre siga las precauciones 
basicasde seguridad, incluyendo lassiguientes: 

♦ Lea todas las instrucciones antes de utilizar el aparato. 

♦ No toque las superficies calientes. Utilice lasasaso las perillasy 
guantes para el horno. 

♦ Para evitar una electrocucion, no sumerja el cable, la clavija o el 
aparato en agua u otro Ifquido. Vea las instrucciones de limpieza. 

♦ Este aparato no debe ser utilizado por ninos. 

♦ Es necesario ejercer una estricta supervision cuando cualquier 
aparato se utilice cerca de los ninos. 

♦ Desenchufe el aparato del tomacorriente cuando no lo este 
utilizando o antes de la limpieza. Deje enfriar el aparato antes de 
colocarle o quitarle piezas y antes de limpiarlo. 

♦ No opere ningun aparato danado. No opere con un cable o clavija 
danada, o despues de que el aparato funcione mal, o si se ha 
dejado caer o ha resultado dahado de cualquier manera. Contacte 
el departamento de Servicio al Consumidor para una autorizacion 
de devolucion, inspeccion, reparacion o ajuste. 

♦ El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede 
causar lesiones. 

♦ No lo utilice en exterioreso mientras se encuentre en un area 
humeda. 

♦ No deje colgar el cable sobre el borde de la mesa, ni deje que 
toque las superficies calientes. 

♦ No lo coloque encima o cerca de quemadores calientes, electricos 
o de gas, o en un horno caliente. 

♦ Es necesario que ejerza un cuidado extremo durante el traslado de 
un aparato que contenga aceite u otros Ifquidos calientes. 






♦ Para desconectarlo, apague el Cronometro y desconecte la clavija 
del tomacorriente. 

♦ Es necesario que tome todas las precauciones necesarias cuando 
extraiga la bandeja para asar o se deseche la grasa caliente. 

♦ No lo limpiecon estropajosde metal. Se pueden romper partesde 
losestropajosytocar laspiezaselectricas, provocando un riesgo de 
electrocucion. 

♦ No se deben colocar alimentos ni utensilios con un tamano 
exagerado dentro del horno, ya que pueden provocar un incendio 
o riesgo de electrocucion. 

♦ Cuando utilice este aparato, deje un espacio de al menos 10 
centfmetros por arriba, por detras y a los lados para una 
circulacion de aire adecuada. No guarde ningun artkulo en la 
parte superior del aparato. No se utilice en superficies en dondeel 
calor pueda provocar un problema. 

♦ Se puede producir un fuego si este aparato toca o esta cubierto 
por material inflamable, incluyendo cortinas, tapicena, paredes, 
etc., mientrasesta en operacion. 

♦ Es necesario tomar todas las debidas precauciones cuando se 
utilicen contenedores construidos con materialesno metalicos. 

♦ No almacene ningun material en este horno, con excepcion de los 
accesorios recomendados por el fabricante, cuando no este en uso. 

♦ No coloque ningun material inflamable como papel, carton, 
plastico, etc., dentro del horno. 

♦ No cubra ninguna parte del horno con papel metalico. Esto 
provocaria el sobrecalentamiento del horno. 

♦ Cuando realice asados a la parrilla, es necesario utilizar la bandeja 
para hornear/ asar y la parrilla insercion. 

♦ Precaucion: Nuncadejeel horno-tostador de parrilla desatendido 
cuando ase o tueste. 

♦ Cuando el cronometro este en la posicion de "off" (apagado) el 
horno-tostador de parrilla estara apagado. 

♦ Precaucion: Superficies calientes. 

♦ No utilice el aparato para un uso diferenteal especificado. 

GUARDE ESTASINSTRUCCIONES 

PRECAUCION: Seproveeun cable electrico corto para el aparato para 
reducir el riesgo de lesiones personales resultantes de enredarse o tropezar 
con un cable mas largo. En caso de que necesite un cable electrico mas 
largo, puede conseguir cables de extension en lasferreteriasdesu 
localidad, y pueden ser usadossi seejercen las precauciones debidas. 
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Si usted requiere un cable de extension, se necesita tener cuidadosy 
atencionesespeciales. Ademas, el cable debera: (1) tener el grado 
electrico marcado de 125 V, 13 A, 1.625 W y ( 2) el cable debe 
disponerse de tal forma que no cuelgue sobre la superficie de la mesa, 
donde los ninos puedan jalarlo o alguien se pueda tropezar 
accidentalmente. 

CLAVIJA POLARIZADA: Este aparato posee una clavija polarizada 
( una de sus patas es mas ancha que la otra) . Como una medida de 
seguridad para reducir el riesgo de descargaselectricas, esta clavija 
esta disenada para conectar solamente de una manera en un 
tomacorriente polarizado. Si la clavija no conecta completamente en 
el tomacorriente, inviertala. Si aun no conecta bien, consulte a un 
electricista calificado. No intente alterar esta medida de seguridad. 

CORRIENTE ELECTRICA: Si el circuito electrico esta sobrecargado 
con otros aparatos, su aparato puedeque no funcione 
apropiadamente. Este deberfa de ser operado en un circuito electrico 
separado del resto de los demas aparatos. 

Este producto es para uso domestico solamente. 



Conociendo su horno-tostador de 
parrilla 



Su nuevo horno-tostador de parrilla de Toastmaster tiene la 
versatilidad de hornear, asar, descongelar, tostar, dorar y mantener los 
alimentoscalientes. El termostato ajustable le permite preparar 
recetasdeacuerdo a lospaqueteso las instruccionesde la receta. La 
luz indicadora se encendera durante el tiempo que la unidad este en 
operacion. Amboselementosde calentamiento, el superior y el 
inferior se prenderan cuando tueste, hornee, descongele, dore y 
mantenga alimentoscalientes. Cuando ase, solamente loselementos 
de calentamiento superiores se encenderan. 

PRECAUCION: LAS SUPERFICIES DEL APARATO ESTAN 
CALIENTES DU RANTE Y DESPU ES DE SU UTILIZACION. 

PRECAUCION: UTILICE SIEMPRE GUANTES DE PROTECCION PARA 
EL HORNO CUANDO TOQUE EL HORNO CALIENTE 0 PLATOSY 
ALIMENTOS CALIENTES, 0 CUANDO INSERTE 0 EXTRAIGA LA 
REJILLA, LA BANDEJA 0 EL RECIPIENTE PARA HORNEAR. 




Losfabricantesde productos para hornosno recomiendan utilizar 
recipientes o tapas de cristal transparentes para asar en este horno. 
Se pueden utilizar recipientes para hornear de cristal ceramica. No 
utilice bolsas para asar en este horno, ya que pueden hacer contacto 
con los elementos de calentamiento. Si tiene preguntas acerca del 
uso de cualquiera de estos articulos, favor de contactar al fabricante. 

Bandeja para hornear/ asar, r ej ilia y 
parrilla de insercion 

Para mejores resultados utilice la bandeja para hornear/ asar para 
hornear, descongelar, dorar, mantener el calor y minimizar la 
limpieza provocada por losderrames. 

Para tostar, coloque el pan directamente sobre la rejilla. 

Cuando ase, es necesario utilizar la bandeja para hornear/ asar y la 
parrilla de insercion. 

Cronometro 

El dial de control del CRONOMETRO tambien funciona como el 
interrupter de encendido yapagado del horno. Gire el cronometro 
en direccion a lasmanecillasdel reloj para seleccionar el tiempo 
apropiado de cocimiento hasta 15 minutos. Cuando se complete el 
tiempo de coccion, una sehal sonara y la unidad se apagara 
automaticamente. 

Si cocina por masde 15 minutos o no desea usar el cronometro, 
simplemente gire el dial en sentido contrario a las manecillas del reloj a la 
posicion de "StayOn" (Encendido Permanente) para encender el horno 
y revise la comida visual mente. Regreselo a la posicion de apagado "0 FF" 
cuando se termine de cocinar. 

Rejilla 

La rejilla debe usarse para todas las funcionesde cocimiento. 
Esta puede ser colocada en la posicion superior o inferior de la rejilla 
como se muestra en la Figura 1. Use la posicion inferior para 
hornear, tostar, dorar, mantener el calor, descongelar yasar. 
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La rejilla tambien se puede invertir para dosposicionesadicionales. 
Cada seccion de instrucciones sugiere una posicion especffica, sin 
embargo, la rejilla puede ser ajustada para acomodar diferentestipos 
de comidas. 



Bake / Toast 




Figura 2 Panel de Control 




Figura 4 
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I nstrucciones para tostar 



1. Retire la bandeja para hornear/ asar y la rejilla. 

2. Enchufeen un tomacorriente de 120 V -60 Hz. 

3. Coloque la perilla de "Mode" (Modalidad) en la posicion de 
"Bake/ Toast" ( H ornear/ Tostar) y la perilla de control de 
temperatura del horno en la posicion de "Broil/ Toast" (Asar/ Tostar). 

4. Coloque la comida en el centro de la rejilla y coloque la rejilla en la 
posicion inferior 3 del horno. Empuje la rejilla hacia dentro del 
horno hasta que quede entre las gufas de la rejilla y cierre la puerta. 

5. Ajuste el cronometro al tono que desea tostarla. Esto iniciara el ciclo 
de tostado. La luz indicadora se encendera. U n color de tostado 
medio tomara aproxi mad amen te de 5-6 minutos. 

6. La unidad se apagara automaticamente cuando el ciclo se completa. 
La luz indicadora seapagara. NOTA: Cuided tostado hasta quese 
obtenga d tono deseadoy apague man ualmente girando el cronometro a la 
posicion de "OFF" (apagado). La luz indicadora seapagara. 

7. Desconecte y permita que se enfrfe completamente antes de 
limpiarlo. 

Sugerencias para tostar 

♦ Siga las instrucciones de alimentos de la tostadora. 

♦ Los panes congeladosydeconsistencia mas gruesa requieren un 
ajuste de tono masoscuro (ejemplo: "bagels" y panecillos ingleses). 

♦ Una rebanada requiere un ajuste de tono mas claro que varias 
rebanadas. 

I nstrucciones para dorar 

1. Retire la bandeja para hornear/ asar y la rejilla. 

2. Enchufeen una tomacorriente de 120 V -60 Hz. 
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3. Coloque la perilla de "Mode" (Modalidad) en la posicion de 
"Bake/ Toast" ( H ornear/ Tostar) y la perilla de control de 
temperatura del horno en la posicion de "Broil/ Toast" 
(Asar/ Tostar). 

4. Centre la comida en la rejilla o use una bandeja para hornear y 
coloque la rejilla en la posicion 2 6 3 del horno. Empuje la rejilla 
hacia dentro del horno hasta que quede entre las gufas de la rejilla 
y cierre la puerta.. 

5. Ajuste el CRONOMETRO al tono que desea tostar. Esto iniciara el 
ciclo de tostado. La luz indicadora se encendera. 

6. La unidad se apagara automaticamente cuando el ciclo se 
complete. La luz indicadora se apagara. Revise la comida para 
evitar que se dore demasiado. Para detener el ciclo manualmente, 
apague el Cronometro. 

7. Desenchufe la unidad y deje que se enfrfe completamente antes de 
limpiar. 



♦ Para un tono masobscuro ajuste el CRONOMETRO a un tiempo 
adicional para reinicializar el ciclo. Vigile hasta obtener el tono 
deseado y apague el CRONOM ETRO manualmente. 

♦ La seleccion "Top Brown" ( Dorar) se puede utilizar para dorar 
"bagels," panecillos ingleses o para fundir queso en los sandwiches 
o platillos. 



Instruccionespara mantener el calor 



1. Retire la bandeja para hornear/ asar y la rejilla. 

2. Enchufe en un tomacorriente de 120 V -60 Hz. 

3. Coloque la rejilla en la posicion 2 6 3 del horno. Empuje la rejilla 
dentro del horno hasta que este entre las gufas de la rejilla. 

4. Centre el recipiente para hornear o la comida en la rejilla, o use la 
bandeja para hornear y cierre la puerta. 



Sugerencias para dorar 




5. Gire la perilla de "Mode" (Modalidad) a la posicion de "Bake/ Toast" 
(Horn ear/ Tostar). Coloque la temperatura del horno a 200°F/93°C. 
Gire el cronometro al tiempo deseado. La luz indicadora se encendera.. 

6. Cuando termine, gire la perilla de control de temperatura del horno y el 
cronometro a la posicion de "OFF" ( Apagado) . La luz indicadora se apagara. 

7. Desenchufe la unidad ydeje que se enfrie antes de limpiar. 

Sugerencias para mantener el calor 

♦ U tilice durante breves penodos de tiempo despues de que los 
alimentosesten cocinados. 

♦ Para calentar comidasfriaso congeladas, vea las instrucciones para 
descongelar. 

I nstrucciones para hornear 

1. Retire la bandeja para hornear/ asar y la rejilla. 

2. Conecte en un tomacorriente de 120 V -60 H z. 

3. Coloque la rejilla en la posicion 2, 3 6 4 del horno. Empuje la 
rejilla dentro del horno hasta que este entre las gufas de la rejilla. 

4. 4. Gire la perilla de "M ode" ( M odalidad) a la posicion de 
"Bake/ Toast" ( H ornear/ Tostar) y la perilla de control de 
temperatura del horno a la modalidad deseada. Precaliente si es 
necesario. Gire el cronometro al tiempo deseado. La luz 
indicadora se encendera. 

5. Centre el recipiente para hornear o la comida directamente en la 
rejilla, o use la bandeja para hornear ycierre la puerta. Hornee de 
acuerdo a la receta o a las instrucciones del paquete. 

6. Cuando termine, gire la perilla de control de temperatura del 
horno y el cronometro a la posicion de "OFF." (Apagado) . La luz 
indicadora se apagara. 

7. Desenchufe la unidad ydeje que se enfne completamente antes de 
limpiar. 
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Sugerencias para hornear 



♦ Para prevenir la perdida de calor, evite abrir la puerta 
excesivamente. 

♦ Puede usar papel de aluminio para cubrir el recipiente para 
hornear si las orillas del papel se sellan contra las orillas del 
recipiente. 

♦ Para mejores resultados, losalimentosque contengan leudantes 
deben ser horneadosen la posicion 4. 



I nstrucciones para descongelar 



1. Retire la bandeja para hornear/ asar y la rejilla. 

2. Conecte en un tomacorriente de 120 V -60 H z. 

3. Coloque la rejilla en la posicion 2 6 3 del horno. Empuje la rejilla 
dentro del horno hasta que este entre las gufas de la rejilla. 

4. Centre el recipiente para hornear o la comida sobre la rejilla, o use la 
bandeja para hornear y cierre la puerta. NOTA: El tiempo de 

descon gdacion tomara aproximadamentel/3 dd tiempo recomendado para 
descongelar a temperatura ambienteen d paquete 

5. Gire la perilla de "MODE" (MODALIDAD) a "Bake/ Toast" 

( H ornear/ Tostar) . Coloque la perilla de control de temperatura 
del horno a 200°F/ 93°C. Gire el cronometro al tiempo deseado. 
La luz indicadora se encendera. 

6. Cuando termine, gire la perilla de control de temperatura del 
horno yel cronometro a "Off" (apagado). 

7. Desenchufe la unidad ydeje que se enfrie completamente antes de 
limpiar. 



♦ No utilice este metodo para la carne, aves, o pescado. 

♦ No cubra los alimentos. 

♦ Cubra la masa congelada con aceite utilizando una brocha para 
impedir que se seque. Saque la comida para precalentar el horno 
antes de hornear. 



Sugerencias al descongelar 




Instrucciones para asar 



1. Retire la bandeja para hornear/ asar y la rejilla. 

2. Enchufelo en un tomacorriente de 120 V -60 H z. 

3. Coloque la rejilla en la posicion 2 6 3 del horno, dejando 
aproximadamente 5 cm entre la comida y el elemento calonfico 
superior. Empuje la rejilla dentro del horno hasta que este entre 
lasgufasde la rejilla. 

4. Coloque la parrilla de insercion en la bandeja para hornear/ asar. 

5. Ponga la comida en la parrilla de insercion, coloquela en el horno 
y cierre la puerta. 

6. Gire la peri I la de "MODE" (MODALIDAD) a "Broil" (Asar) yla 
peri I la de control de la temperatura del HORNO a la posicion de 
"Broil/ Toast" (Asar/ Tostar) . Gire el cronometro al tiempo 
deseado. La luz indicadora se encendera. 

7. Ase de acuerdo a la receta o a las instrucciones del paquete. Voltee 
la comida a la mitad del tiempo de coccion. 

8. Cuando termine, gire la perilla de control de temperatura del 
horno y el cronometro a la posicion de "OFF" ( APAGADO ) . La luz 
indicadora se apagara. Es necesario tomar las precauciones 
necesarias cuando extraiga la bandeja para hornear/ asar ydeseche 
la grasa caliente. 

9. Desenchufe la unidad ydeje que se enfrie antes de limpiar. 

Sugerencias para asar 

♦ Siempre use la bandeja para hornear/ asar con la parrilla de 
insercion, esto permite que el jugo y la grasa goteen en la bandeja 
y disminuye las salpicaduras mientras asa. 

♦ No cubra la parrilla con papel de aluminio; esto atrapa la grasa y 
puede causar un fuego. 

♦ Quite el exceso de grasa de la carneycorte las orillas para reducir 
el humo. 

♦ Siempre descongele la carne antes de asar. 

♦ Quite la grasa de la bandeja para hornear/ asar y lavela despuesde 
cada uso. 
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Limpieza del interior 



1. Siempre desenchufe la unidad y permita que se enfne 
completamente antes de moverla o limpiarla. 

2. Retire la bandeja para hornear/ asar, la parrilla de insercion y la 
rejilla. Lavelascon un limpiador no abrasivo, enjuague y seque 
completamente o pongalasen un lavaplatosautomatico. 

3. Limpie el interior con un limpiador no abrasivo y un estropajo 
plastico despuesde cada utilizacion, para asf evitar acumulaciones. 
No talle muyfuerte porque la superficie podria rayarse. 

4. Enjuague y seque completamente antes de cerrar la puerta del 
horno. 



Limpieza de la puerta y del exterior 
del horno 



1. Siempre desenchufe la unidad y permita que se enfne 
completamente antes de moverla o limpiarla. 

2. Limpie con un producto limpiador de vidrios o un detergente 
suave yun trapo humedo o un estropajo plastico. No utiliceun 
producto de limpieza o un estropajo abrasivo ya que podrian rayar 
el acabado. 

3. Enjuague y seque cuidadosamente con un trapo limpio. Deje secar 
antes de cerrar la puerta. 



Instruccionesde mantenimiento 



Esteaparato requiere un mantenimiento mmimo. No contiene piezas 
reparables por el usuario. No intente repararlo usted mismo. Llevelo 
con un tecnico en reparaciones calificado si necesita repararlo. 
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GARANT1A LIMITADA DE UN ANO 

Garant'a: Este producto Toastmaster* esta garantzado a estar libre de defectos en su material o fabrication por un periodo de un 
(1) ano a partir de la fecha de compra original. La garant'a de este producto solo cubre al comprador original del producto. 

Cobertura de la Garanb'a: Esta garantia no es valida si el producto ha sido danado accidentalmente durante su envio, 
uso irrazonable, maltrato, negligencia, reparation inadecuada, uso comercial, reparaciones por personal no autorizado, 
desgaste normal y deterioro, ensamblaje inadecuado, abuso de instalacion o mantenimiento u otras causas que no se 
deban a defectos en su material o fabrication. Esta garantia es efectiva solo si el producto es adquirido y operado en los 
E.U.A. y no se extiende a las unidades que hayan sido utiliza da s en violation a las instrucciones escritas provistas con el 
producto o a unidades que hayan sido alteradas o modificadas o a danos a productos o partes a las cuales se les haya 
removido, alterado o borrado el numero de serie o se hayan entregado con este ilegible. 

Garantiaslmplicitas: CUALESQ UIER G ARAN TIAS IM PLICITAS QUE EL CO N SUM IDO R PUEDA TEN ER ESTAN UMITADAS 
EN DURACION A UN (1) ANO A PARTIR DE LA FECHA DE COMPRA. Algunos estados no permiten limitaciones en la 
duration de una garantia imp Ifcita por lo que la limitation anterior puede no ser aplicable en su caso. 

Ejecucion de la Garant'a: Durante el periodo de garant'a de un aho antes mencionado, el producto defectooso sera reparado o 
reemplazado por un modelo reacondicionado equivalents (segun nuestro criterio) cuando el producto sea regresado a! Centro de 
Reparation o se haya reembolsado el costo de la compra. El producto reparado o reemplazado estara garantizado por el balance 
de un periodo de un aho de garant'a y un periodo adicional de un mes. No habra ningun cargo portal reparation o reempfazo. 

Servicio y Reparation: Si el aparato no funciona bien, debe primero llamar a nuestra linea gratuita 1-800-233-9054 
(Valido solo en E.U.A.) entre el horario de 9:00 a.m. y 5:00 p.m. (Hora del Centro} y contactor al DEPARTAMENTO DE 
SERVICIO ALCUENTE dejandoles saber que tiene un problema. Por favor refierase al numero de modelo 354 cuando llame. 

Reparaciones Bajo la Garant'a (E.U.A.): Para un aparato cubierto bajo el periodo de garantia, no hay ningun cargo por 
la reparation o los gastos de envio. Lame para una autorizacion de devolution (1-800-947-3744). 

Reparaciones Fuera de la Garant'a: Existe un cargo de tarifa fija por modelo en el caso de reparaciones hechas fuera de 
la garant'a. Incluya $ 7,50 (USD) para gastos de manejo y envio. Nosotros le notificaremos por correo el costo del 
servicio y requerira pagar por adelantado la reparation o reemplazo. 

Para Productos Adquiridos en E.U.A. pero Usados en Canada: Puede regresarel producto certificado, empacado con 
suficiente protection con los gastos de envio y certification pre-pagados a la direction de E.U.A. que aparece abajo. Por 
favor tenga en cuenta que todas las cuotas de derechos de aduana y de comision de corretaje, si es que hay, debera ser 
pagada por usted y debera pagarlas por adelantado a nosotros antes de que podamos realizar cualquier reparation. 

Riesgos Durante el Envio: No podemos asumir ninguna responsabilidad por perdidas o dahos durante el envio. Para su 
protection, embale cuidadosamente el producto para su envio y certifiquelo con el transportista. Asegurese de incluir los 
siguientes articulos con su producto: todos los accesorios relacionados con el problema; su direction complete y numero 
telefonico; una note describiendo el problema en cueston; una copia de su recibo de compra u otra prueba de compra 
para determinar las condiciones de garant'a. N o se aceptan envios contra reembolso. 

Para regresar el aparato, envielo a: Para contactarnos, 

por favor escnbanos o llame a: 

Attn: Repair Department Saltan, Inc. Saltan Inc. 

Saltan Inc. P.O. Box 6916 

708 South Missouri Street Columbia, MO 65205-6916 

Macon, MO 63552 1 (800) 233-9054 
Email: salton@saltonusa.com 

Limitation de Remedios: N ingun representante o persona esta autorizado a asumir en lugar nuestro toda otra 
responsabilidad en conexidn con la venta de nuestros productos. N o se deberan hacer reclamaciones por defectos o 
fallos en el funciona miento o avenas del producto bajo ninguna teoria de agravio, contrato o ley comercial incluyendo, 
pero sin limitation a, negligencia, negligencia grave, estricta responsabilidad, incumplimiento de la garantia e 
incumplimiento de contrato. La reparation, reemplazo o reembolso sera el exclusivo remedio del consumidor bajo esta 
garantia y en ningun momenta seremos responsables por danos, perdidas o gastos incidentals o consecuentes. 
Algunos estados no permiten la exclusion o limitation de danos incidentals o consecuentes por lo que la limitation o 
exclusion puede no ser aplicable en su caso. 

Derechos Legates: Esta garant'a le otorga derechos legates especificos y puede que tenga otros derechos los cuales 
varian de un estado a otro. 



© 2001 Toastmaster Inc. P/ N 60865 

Todos los derechos reservados Impreso en China 
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E specif icaciones Tecnicas 

Potencia Nominal (Watts) 1.568 W 

Tension de Alimentacion o Tension Nominal (Volts) 127 V ~ 

Frencuencia de Operacion o Frecuencia Nominal (Hertz) 60 Hz 

Conserve el recibo de ventas fechado para el 
servicio tecnico cubierto por la garantia. 

Mantenga este folleto. Apunte lo siguiente como referencia: 

Fecha de compra 

Numero del Modelo 

Codigo de la Fecha (impreso en el fondo) 



TODO EL MUNDO COME. Es un hecho includible. 
Pero algunas veces el preparar 
comidas puede volverse una tarea. 
Es por eso que TOASTMASTER ha sido invitado 
a millones de cocinas como la suya 
para poder AYUDARLE A DOMINAR sus 
tareas de mezclar, hornear, asar, tostar, 
preparar, calentar y servir 
CON FACILIDAD Y ESTILO. 
La marca TOASTMASTER representa una 
CELEBRACION de la INNOVACION disenada 
para servirle y mantenerle 
COCINANDO CON ESTILO. 
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Contact Information 
Coordonnees : 
Contacte a: 



Toastmaster Inc. 

National Service Center 
708 South Missouri Street 
Macon, Mo 63552 

In U SA and Canada call: 
Consumer Service: 1-800-947-3744 
Consumer Parts: 1-800-947-3745 
consumer_relations@toastmaster.com 
Hours: 8:00 a.m. -5:30 p.m. CST 

Aux USA et au Canada, appeler les numeros suivants : 

Service Consommateurs : 1-800-947-3744 

Pieces Consommateurs : 1-800-947-3745 

consumer_relations@toastmaster.com 

H oraires : De 8h00 a 17h30, heure G MT - 6 

En Mexico: 

Toastmaster de M exico, S.A. de C.V. 

Cerrada de Recursos 

H idraulicos Numero 6 

La Loma Industrial 

Tlalnepantla de Baz, CP. 54060 

Estado de Mexico 

52-5-397-2848 

Horario: 8:00 a.m. hasta 5:30 p.m., hora del Centra 



Contact us/appelez 




© 2001 Toastmaster I nc. 
A Subsidiary of Salton, Inc. 
Subsidiaire de Salton, Inc. 
A una Subsidiaria de Salton, Inc. 
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I 1 Questions 

/ Call toll free 1-800-947-3744 

I Monday- Friday 8:00 a.m. -5:30 p.m. CST 

§ vwwv.toastmaster.com 



354 AND 354CAN 



